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Rahmsauerkraut mit KartoffelkloRen

Frisches Sauerkraut
Apfel

Schalotte
Sauerrahmbutter
Weil3wein

Frische Sahne

Salz & Pfeffer
Kartoffelkl6Re (4 Stk)

Zubereitung fiir 2 Personen

Die Schalotte und den Apfel in feine Wirfel schneiden.
In der Butter anschwitzen.
Mit dem Weil3wein abléschen und die Sahne aufgiel3en.
Auf die Halfte einkochen lassen.

Das Sauerkraut gut ausdriicken und in der Flussigkeit erhitzen.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Kartoffelkl63e nach Packungsbeilage zubereiten.
Beides auf Tellern anrichten.
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